28. Dezember

Das erste Patent fur die Herstellung von Kaugummi wird am 28. Dezember 1869 dem
US-Amerikaner William Finley Semple aus Ohio erteilt

Was heil’t ,Kaugummi“ auf Englisch?

Welche Mahlzeiten gehéren zu welchem Bild?
Schreibe jeweils die Zahl auf.
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2 3
mixed salad with fish and chips and a cheeseburger
three cheeses garden peas and chips
5 6
caullflower grilled sausages potatoes with
cheese sauce and and bakes beans and
boiled potatoes mashed potatoes a fried egg
8
spaghetti Bolognese a vegetarian curry rice puddlng
with and on a bed of
tomato salad Basmati rice raspberry compote

10
a salami pizza and
a green salad
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28. Dezember

Mmmh — ganz was Feines. Leckere Rezepte, allerdings mit Fehlern. Findest du die Fehler?
Markiere und verbessere sie.

Kase-Soufflé
1 EL Butter, 2 Eier, 75 g geriebener Emmentaler, Salz,
Pfeffer, Muskat

Den Backofen vorheizen. Die weiche Butter schaumig
ruhren und nacheinander die Eigelb hinzufigen. Den
geriebenen Kase mit dem Pfeffer, Salz und Muskat in die
Ei-Masse geben und zum Schluss den steif geschlagenen
Ei-Schnee unterheben. In eine gut gefettete Auflaufform
Lfl'jllen und 15-20 Stunden goldbraun backen.

Speckpfannkuchen
1 Tasse Mehl, 2 Eier, 1 Tasse Milch, 1/2 TL Salz, 100 g
durchwachsener Speck, Butter zum Anbraten

Das Mehl in eine Schissel sieben. Die Eier und das Salz
hineingeben und unter Ruhren nach und nach die Milch
hinzufigen. Den Speck in Wurfel schneiden und in et-

was Butter glasig braten. Einen Schopfloffel Teig auf die
Speckwdurfel gielRen und von beiden Seiten schwarz

Lanbraten.
T

oast Hawai
2 Scheiben Weillbrot, 2 Scheiben gekochter Schinken,

2 Scheiben Annanas, 2 Scheiben Scheibletten-Kase

Backofen vorheizen und das Weil3brot toasten. Mit je
einer Scheibe Schinken und Ananas belegen und mit
den Scheibletten bedecken. Das Ganze etwas aufkochen
lassen und dann im Backofen 8—10 Minuten backen.
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