
2. Januar 
Am 2. Januar 1859 wird Anna Sacher geboren, Besitzerin des gleichnamigen Hotels in 
Wien. Ihr Name lebt vor allem in der berühmten Sachertorte weiter, einem Kuchen mit 
Marmeladen- und Schokoladenüberzug. 

Auch das folgende Rezept ist eine süße Verführung: Schoko-Cornflakes
Man braucht dafür:
• eine Packung Cornflakes
• dunkle Schokolade (am besten Kuvertüre)

Die Menge hängt von dir ab - es kommt nur darauf an,  
wie viel Schokolade du magst!

Die Schokolade wird im Wasserbad erhitzt. Inzwischen legt man immer 3 bis 4 Corn-
flakes auf kleine Häufchen zusammen. 
Ist die Schokolade komplett geschmolzen, legt man die Cornflakes auf einen Löffel und 
taucht sie in die Schokolade ein. 
Zum Abtropfen einfach auf ein Gitter legen (Alufolie tut‘s gegebenenfalls auch).

Die Schoko-Cornflakes trocknen sehr schnell. Nach Bedarf kann man sie am Ende noch 
verzieren (Mandelblättchen oder Marzipan).

Himmlisch: Schoko-Bananen
Man braucht für 4 Personen:
4 mittelgroße reife Bananen
100 g Mandelblättchen
200 g Schokolade (Kochschokolade)
 
Die Kochschokolade in kleine Stücke zerteilen und im Wasserbad schmelzen lassen. Diese 
Schokoladenmasse verrühren, damit sie gut flüssig wird und cremig bleibt. Die Bananen 
schälen und in etwa ½ cm dicke Scheiben schneiden.
Dann die Bananenscheiben auf einem Teller verteilen und mit einem kleinen Löffel  
Schokoladenhäufchen auftragen. Über die Schoko-Bananen die Mandelblättchen streu-
en. Das Ganze sofort servieren, damit die Schokolade noch schön warm ist. 

Als Mandelblättchen-Ersatz können auch Fruchtaufstriche oder Honig über die Bananen 
gegeben werden. 
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2. Januar
Im Restaurant „Zum Goldenen Lamm“ gibt es ganz seltsame Speisekarten. Hier serviert 
man zu jedem Beruf die entsprechenden Gerichte.
Für den Apotheker gibt es dort zum Beispiel pikante Pillenpfannkuchen oder die süßen 
Tropfen-Törtchen.

Findest du für die aufgeführten Berufe noch weitere Spezialitäten?

Speisen für Schreiner

Hobelauflauf

___________________

___________________

Speisen für Lehrer

Kreidebällchen

___________________

___________________

Speisen für Landwirte

Maisstroh-Gemüse

___________________

___________________

Speisen für Maurer

Mörteleintopf

___________________

___________________

Speisen für Friseure

Spagetti-Locken

___________________

___________________

Speisen für Elektriker

Kabelsalat

___________________

___________________

Speisen für Musiker

Noten-Gehacktes

___________________

___________________

Speisen für Bäcker

    Brotkrumen-Pastete

___________________

___________________
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